
 
 

 
  

 
 
 
 
 

Propositions Menus 
 
 

Salade & jambon cru  
Sauté de veau  

 1 garniture  
Fromages (2 sortes)  

Dessert  
Pain 

17,50€ TTC / personne 
 

Salade et brick de reblochon  
Bourguignon 
1 garniture  

Fromages (2 sortes) 
Dessert 

Pain 
18,00€ TTC / personne 

 
Bouchée à la reine  

Sauté de porc  
1 garniture  

Fromages (2 sortes) 
Dessert 

Pain 
18,50€ TTC / personne 

 
 
 
 
 
 
 

Tian de chèvre   
Filet mignon de porc à la moutarde à l’ancienne  

2 garnitures 
Fromages (2 sortes) 

Dessert  
Pain 

24.50€ TTC / personne 
 
 

Salade de la mer  
(Saumon-crevette) 

Suprême de pintade sauce forestière 
2 garnitures  

Fromages (2 sortes) 
Dessert  

Pain  
24.50€ TTC / personne 

 
 

Assiette de charcuteries maison  
(terrine, jambon fumé, saucisson …) 

Sauté veau  
2 garnitures 

Fromages (2 sortes) 
Dessert  

Pain  
20,50€ TTC / personne 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
  

 
 
 

Précision sur le devis 
 
 Les prix comprennent la livraison chaude du plat chaud  
 
Service : Il faut compter 5€ par personne supplémentaire  
 
Pour les garnitures : 
- tomate provençale, 
- gratin de pommes de terre, 
- riz, 
- fagot de haricot 
- julienne de légumes, 
- écrasé de pommes de terre 
- … 
 
Dessert : 
- Délices de la Filière : génoise, croquant praliné, mousse au chocolat  
- Framboisier : génoise, chantilly ou crème pâtissière et framboises 
- Fraisier : génoise, chantilly ou crème pâtissière & fraises  
- Multi fruits : génoise, chantilly, mélange de fruits 
- Mousse de fruits : génoise & mousse aux fruits (parfums au choix) 
- Gratins framboise : pâte feuilletée, framboises, chantilly 
- Le Glières : génoise, croquant framboises et mousse myrtilles 
- Tarte aux fruits 
 
 
Un acompte de 100.00€ vous sera demandé lors de la confirmation du devis. 
 
 


